TN — ALY
? * Herzlich Willkommen im 24 ?

é Dachrestaurant é

SKY ASIA

the act of asian fosd

SKY ASIA
Bahnhofstrasse 26
9443 Widnau

Offnungszeiten
Mo -Do 11:00 — 14:00 & 17:00 —22:30
Fr+ Sa11:00 —14:00 & 17:00 —23:30
So 18:00 —22:00

Alle Preise in Schweizer Franken inklusive Mehrwertsteuer.
& ‘ All prices are in Swiss francs and include VAT. “ 6
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é Rindfleisch: CH

Schweinefleisch: CH

Poulet: CH, Brasilien

Fisch und Krustentiere: Stidostasien

Wir geben Thnen gerne detaillierte Informationen iiber mogliche Allergene in

den einzelnen Gerichten.

Folge uns auf Instagram!
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* Vorspeisen / Appetizers 8

Friihlingsrollen vegetarisch

Spring rolls vegetarian

Vietnamrollen mit Pouletfiillung

Vietnam rolls filled with chicken

Gebackene Wan Tan (gefiillt mit Poulet und Crevetten)
Fried wan tan (filled with chicken and prawns)

Gebackene Crevetten

Fried prawns

Gebackene Krabbenscheren

Fried crab claws

Gedéampfte Ha Gao (gefiillt mit Crevetten)
Steamed Ha Gao (filled with prawns)

Gedéampfte Siu Mai (gefiillt mit Crevetten und Fisch)
Steamed Siu Mai (filled with prawns and fish)

Satay-Pouletspiesse

Satay chicken skewers
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2 Stk.
2 pcs.

2 Stk.
2 pcs.

5 Stk.
5 pes.

5 Stk.
5 pes.

3 Stk.
3 pcs.

4 Stk.
4 pcs.

4 Stk.
4 pcs.

2 Stk.
2 pcs.

4
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7.50

8.00

7.50

8.50

7.50

9.00

9.00

9.00
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SP2

SP3

GW

B Suppen / Soups

Wan Tan-Suppe (Chinesisch)

Wan Tan soup

Scharf-Sauer-Suppe (Chinesisch) 7.50

Hot and sour soup

Eiersuppe (Chinesisch) 6.50
Egg soup

Tom Yam Goong als Vorspeise 12.50
(Thaildndische Scharf-Sauer-Suppe mit

Krevetten)

Tom Yam Goong (Thai hot and sour shrimp

soup) as appetizer

Tom Yam Goong als Hauptspeise 30.50

Tom Yam Goong as main course
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Thai Papaya-Salat

vegetarisch / vegetarian

)
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mit Krevetten / with prawns
mit Poulet / with chicken
mit Rind / with beef

SL1 Rindfleisch-Salat nach vietnamesischer Art

Vietnamese style beef salad

SL2 Crevetten-Salat

Prawn salad

SL3 Griiner Salat

Green salad

n

L4 Gemischter Salat
Mixed salad
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'. Salate / Salads ,’

11.50
13.50
12.50
14.50

14.50

12.50

7.50

8.50
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Hauptspeisen / main courses
Thailindisch

A
~Or

Pad Thai (Gebratene Reisnudeln mit Eiern,
Tofu, Tamarindsauce und Fischsauce)
Pad Thai (stir-fried rice noodles with eggs,

tofu, tamarind juice and fish sauce)

9 vegetarisch / vegetarian 24.50
10 mit Poulet / with chicken 27.50
11 mit Schwein / with pork 27.50
12 mit Rind / with beef 29.50
13 mit Ente / with duck 29.50
14 mit Krevetten / with prawns 29.50
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15a

15b

16

17 Reisnudel-Suppe mit Poulet

Rice noodle soup with chicken

PIONS
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Thai Curry gelb (auf Wunsch auch rot J

)))

oder griin

Thai Curry yellow (red 7 or green

available)

vegetarisch / vegetarian

mit Poulet / with chicken

mit Schwein / with pork

mit Rind / with beef

Vietnamesisch

18 Gebratenes Poulet mit Zitronengras
Stir-fried chicken with lemon grass
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26.50

28.50

28.50

30.50

22.00

22.50
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[ Chinesisch J i

~Or

Poulet / Chicken dishes

P1 Poulet mit Curry-Sauce 22.50
Chicken with curry sauce

P2 Poulet siiss-sauer 22.50

Chicken with sweet-and-sour sauce

P3" Poulet nach Sichuan-Art - 22.50
Chicken Sichuan

P4 poulet Gong Bao (mit Cashewniissen) J 22.50
Chicken Gong Bao (with cashew nuts)

P5 Poulet mit Satay-Sauce 22.50
Chicken with satay sauce

Fisch / Fish dishes
F1 Gebackener Pangasius mit siiss-saurer Sauce 25.50

Fried pangasius with sweet-and-sour sauce

Gedéampfter Pangasius mit Gemiise an Knoblauchsauce

E Steamed pangasius with vegetables in garlic sauce

N
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'. Schweinefleisch / Pork dishes ,’

SW1 Schweinefleisch siiss-sauer 25.00

Pork with sweet-and-sour sauce

SW2 Schweinefleisch nach Sichuan-Art < 25.00
Pork Sichuan
SW3 Schweinefleisch Gong Bao (mit 25.00

Cashewniissen) J
Pork Gong Bao (with cashew nuts)

SW4 Schweinefleisch mit schwarzem Pfeffer 25.00
Pork with black pepper sauce

19  Geschmorter Schweinebauch (Hong Shao Rou) 25.00
Braised pork belly
20  Gegrilltes Schweinefleisch (Char Siu) 25.00

Barbeque pork Cantonese Style
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R2

R3
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'g Ente / Duck dishes
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Ente siiss-sauer

Duck with sweet-and-sour sauce

Ente nach Sichuan-Art J
Duck Sichuan

Ente kantonesischer Art
Duck Cantonese Style

Ente Chop Suey mit Gemiise
Duck Chop Suey with vegetables

Rindfleisch / Beef dishes

Rindfleisch Chop Suey mit Saisongemiise
Beef Chop Suey with seasonal vegetables

Rindfleisch nach Sichuan-Art J
Beef Sichuan

Rindfleisch Gong Bao (mit Cashewniissen) J
Beef Gong Bao (with cashew nuts)

Frittierte Rindfleischstreifen mit Ananas
Fried beef strips with pineapple

27.50

27.50

27.50

28.50

28.50

28.50

28.50
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'. Crevetten / Prawn dishes ,’

C1 Crevetten siiss-sauer 29.50

Prawns with sweet-and-sour sauce

C2 " Crevetten nach Sichuan-Art - 29.50

Prawns Sichuan

€3 Crevetten Gong Bao (mit Cashewniissen) J 29.50
Prawns Gong Bao (with cashew nuts)

C4 Crevetten mit Satay-Sauce 29.50
Prawns with satay sauce

C5 Crevetten Spezial (frittierte Riesen-Crevetten 30.50

mit Knoblauchstreusel und Pfeffer)
Chili garlic prawns

Vegetarisch / Vegetarian

G1  Gebratenes Gemiise Chop Suey 20.50
Stir-fried vegetables Chop Suey

G2 Mapo Tofu > 22.50
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%’% Gebratener Reis / Fried rice ‘;5.5,

GR1 Vegi 14.00
é With vegetables é
GR2 Mit Poulet 16.00
With chicken
GR3 Mit Schwein 16.00
With pork
GR4 Mit Crevetten 19.00
With prawns
GR5 MitRind 19.00
With beef
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5 Gebratene Nudeln / Fried noodles é

GN1 Vegi 14.00
With vegetables

GN2 Mit Poulet 16.00
With chicken

GN3 Mit Schwein 16.00

GN4 Mit Crevetten 19.00
With prawns

GNS5 MitRind 19.00
With beef

Beilagen / Side orders

B1 Reis natur 2.50

Boiled rice

B2 Reis gebraten 5.50

Fried rice

B3 Gebratene Nudeln

Fried noodles
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Getrinke / Drinks

AIY N

Mineralwasser mit und ohne Kohlensiure 3dl 4.50

Mineral water with or without gas 5dl 5.50
Glasflasche 11 9.50

Eistee Pfirsich oder Zitrone 3dl 4.80

Iced tea peach or lemon 5dl 6.50

Rivella rot, Coca Cola, Coca Cola zero, Fanta, 3,3dl 4.90

Sprite

Swiss milk whey drink, coke, diet coke, fanta,

sprite

Apfelschorle 3dl 4.80

Apple spritzer 5dl 6.50

Fruchtsifte (Mango, Lychee, Mangosteen, 3,5dl 4.90

Granatapfel, Kokosnuss)

Juices (mango, lychee, mangosteen,

pomegranate, coconut)

Red Bull 2,5dl 5.00
Oishi Green Tea (Original, Genmai, Honig- 5dl 6.50
Zitrone)

Oishi green tea (original, genmai, honey-lemon)
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Warme Getrinke / Warm drinks i

Jasminbliitentee Kanne 5.50 é
Jasmin flower tea pot
Oolong-Tee Kanne 6.00
Oolong tea pot

Griiner Tee Kanne 5.50
Green tea pot
Pfefferminz- oder Kamillentee Kanne 5.50
Peppermint tea or chamomile tea pot
Oolong-Tee Kanne 6.00
Oolong tea pot

Kaffee 4.50
Coftee

Espresso 4.50
Espresso doppio 6.50
Cappuccino 5.30
Latte Macchiato 5.50
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Biere / Beers

Sonnenbriu

Sonnenbriu regional beer

Sonnenbriu alkoholfrei

Sonnenbréu regional beer alcohol-free
Singha (Thailand)

Chang (Thailand)

Leo (Thailand)

Tsingtao (China)

Tiger (Singapur)
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Stange (3 dl)
Kiibel (5 dI)

3dl
5dl

3,3dl

3,2dl

3,3dl

3.3dl

3.3dl

4.70
6.50

4.70
6.50

5.50

5.50

5.50

5.50

5.50
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Cocktails & Mocktails

Aperol Spritz (mit Prosecco) 11.50
Aperol Spritz (with sparkling wine)

Hugo (mit Prosecco, Holundersirup, Minze und 11.50
Limette)
Hugo (with sparkling wine, elderberry syrup,

mint and lime)

Wildberry Lillet (mit Lillet blanc oder rosé und 11.50
Schweppes Wildberry)

Virgin Aperol Spritz (mit Mineralwasser oder 8.50
Citro und Aperol ohne Alkohol)

Virgin Aperol Spritz (with sparkling water or

lemonade and Aperol without alcohol)

Virgin Hugo (mit Mineralwasser oder Citro, 8.50
Holundersirup, Minze und Limette) (ohne

Alkohol)

Virgin Hugo (with sparkling water or lemonade,

elderberry syrup, mint and lime) ( without
alcohol)
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Spirituosen
Aperitive

Appenzeller Bitter / Campari Bitter
Cynar / Martini rot oder weiss
Ramazzotti

Jagermeister

Gin
Bombay Sapphire London Dry Gin

Asiatische Spirituosen
Sake 13 — 17%

Lycheewein
Mei Kuei Lu Chiew (Rosenlikor)

Spirituosen / Likore
Kirsch / Williams / Pflumli
Passoa

Grappa del Piemonte ambra

Brandy
Regency V.S.0O.P. (Thailand)

Cognac
Remy Martin V.S.O.P.
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Vol. %
29% / 25%
16,5% / 15%
30%
35%

40%

13 -17%
14%
54%

~40%
17%
40%

38%

40%

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

4 cl

1dl
4 cl
2cl

2cl
4 cl
4 cl

8.00

9.50
7.50
5.00

5.00
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Whisky / Rum / Vodka / Tequila
Jack Daniel’s

Ballantine’s Finest

Mekhong (Thailand)

Sang Som (Thailand)

Vodka Trojka weiss

Vodka Trojka rot

Tequila (Sierra Tequila blanco)

Zusiatze
Tonic, Cola, Orangensaft, Red Bull
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40%
40%
35%
40%
40%
40%
38%

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
4 cl
2cl

10.00
10.00
8.00
8.00
9.00
9.00
5.50

2.00




